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Cena zawiera
Powitanie Pary Młodej chlebem i solą

Szampan dla Państwa Młodych
Toast winem musującym dla gości przyjęcia

Bufet ciast
Bufet owoców

Bufet kawowo-herbaciany
Wodę mineralną w dzbanach z cytryną i miętą

Obrusy, serwety i pokrowce na krzesła
 w kolorze białym

Apartament w hotelu z dostępem
 do sejfu dla Pary Młodej

Dzieci do lat 3 gratis
Dzieci od 3 do 9 r.ż. -50%



Obiad
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Przystawka (1 do wyboru)
Gravalax z łososia marynowanego z sosem miodowo-musztardowym

 i świeżym koprem
Terrina z kaczki z dipem żurawinowo-malinowym

Carpaccio z pieczonego buraka z musem z koziego sera i miodem
 z pędów sosny

Zupa (1 do wyboru)
Klarowne consommé z pieczonej kaczki i wołowiny z kołdunami

Krem z pieczonego kalafiora z oliwą truflową
Krem z grzybów leśnych na białym winie podany

 z chrustem z ciasta filo

Danie główne 
Mięsa (4 rodzaje do wyboru)

Wieprzowina
Polędwiczka wieprzowa z rubinem z czerwonego wina i szalotką

Involtini ze schabu faszerowane duxelles
Karkówka duszona w rzemieślniczym cydrze

 z plastrami pieczonego jabłka
Wolno pieczone żeberka w glazurze z wiśni i porto

Schab w parmezanowej kruszonce z nutą szałwii
Drób

Grillowany filet z kurczaka kukurydzianego z pesto bazyliowym,
pomidorem śliwkowym i fetą
Udko z kaczki w cytrusach

Rolada z indyka w panko z pieczarkami kasztanowymi i prażoną cebulą
Pieczony filet z kurczaka zagrodowego z szynką wiśniową, zieloną

papryką cubanelle i serem wędzonym
Udko z perliczki z palonym masłem i tymiankiem
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Wołowina
Rolada wołowa z prawdziwkami i kiełbasą jałowcową

Policzki wołowe w sosie demi glace
Dziczyzna

Pieczeń z udźca z jelenia marynowana w trawie żubrowej
Daniel duszony w czerwonym winie z jałowcem i rozmarynem

Ryby (dodatkowa 5 pozycja)
Łosoś z rosą cytrynową i płatkami soli morskiej + 15 zł/os

Morszczuk w chrupiącej tempurze z nutą limonki i chilli +15 zł/os
Dorsz w sosie porowym z estragonem +15 zł/os

Dodatki skrobiowe
Kluski śląskie z dressingiem ziołowym

Aksamitne puree ziemniaczane z solą mandon
Chrupiące ćwiartki ziemniaka w pudrze ziołowym

Sos demi glace
Surówki (3 do wyboru)

Wstążki marchewkowe w aromacie pomarańczy i świeżej mięty
Kompozycja rzodkiewek ogrodowych z pudrem z palonej cebuli

 i płatkami soli
Carpaccio z ogórka szklarniowego z crème fraîche i oliwą koperkową

Kompresowana czerwona kapusta w aromacie anyżu
 i czerwonej porzeczki 

Warzywa na ciepło (1 do wyboru)
Duszona czerwona kapusta w redukcji winnej z nutą dymu

 wędzonego boczku
Romanesco pod chrupiącą kruszonką z parmezanu i panko

Mozaika warzyw na ciepło w lśniącej redukcji z białego wina i masła
klarowanego
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Zimne przekąski
Autorskie mięsa pieczone i wędzone

Tortilla w dwóch odsłonach 
Matias z jabłkiem Granny Smith i sosem musztardowym

Pasztet z dziczyzny z żurawiną na redukcji z czerwonego wina
Galaretka wieprzowa na jabłkowo-chrzanowym granicie

Tartaletki z kaczką i nutą porzeczki
Croissant z szynką parmeńską i sezonowymi warzywami

Deska wyselekcjonowanych serów
Ryba po grecku z oliwkami i kaparami

Hummus śródziemnomorski z focaccią i oliwkami 
Wybór pieczywa /  masło

Tatar wołowy na grzance +20 zł/os
Klasyczny tatar wołowy lub z dziczyzny + 30 zł/os

Sałatki (2 do wyboru)
Penne z grillowaną cukinią, papryką, pomidorkami cherry

 i pesto bazyliowym
Sałatka z marynowanym indykiem i balsamico

Sałatka z tuńczyka z fasolką szparagową i koprem
Sałatka z płatkami kaczki z dressingiem truflowym

(1 do wyboru)
Beza Pavlova z owocami i kremem pistacjowym

Lody z gorącymi wiśniami i kruszonką marcepanową
Szarlotka na ciepło z parfait chałwowym

Deser



Kolacje
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Kolacja I (1 do wyboru)
Złocisty chowder z indyka z chipsem z szynki parmeńskiej

Krem z pieczonego topinamburu z jurajską truflą
Aromatyczna zupa curry z krewetkami na mleczku kokosowym

 z trawą cytrynową
Chłodnik litewski z jajkiem przepiórczym 

Kolacja II (1 zestaw do wyboru)
Soczysta rolada z indyka zagrodowego nadziewana musem z kurek

 i suszonych pomidorów 
 Eskalopki z szynki wieprzowej w sosie z białego wina i kaparów

Confitowane udko poularde z glazurowaną szalotką 
Zraziki wołowe zawijane z ogórkiem i boczkiem w sosie własnym

Do każdego zestawu:
Gratin ziemniaczane z nutą gałki muszkatałowej i parmezanu

Puree ziemniaczane z dodatkiem chrzanu i szczypiorku
Pieczony burak z musztardą francuską i miodem

Kolacja III (1 zestaw do wyboru)
Regionalne przysmaki: żeberka, karkówki, udka z kurczaka, szaszłyki

wieprzowe z zapiekanką ziemniaczano - warzywną 
Kolacja myśliwska: pieczeń z dziczyzny w sosie sojowym z

karmelizowaną czerwoną cebulą / udźce z jelenia oraz daniela w winie
podane z ziemniakami w mundurkach z rozmarynem i sosem

grzybowym 

Kolacja IV (1 do wyboru)
Królewski barszcz rubinowy na zakwasie z pieczonych jabłek i wiśni

 z pierogami z ciasta filo
Flaczki po warszawsku

Krem z palonej cebuli z chipsem z jarmużu



Poprawiny
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OBIAD
Zupa (1 do wyboru)

Krem z pomidorów san marzano z ziołowymi gnnoci
Królewski żur staropolski na wędzonce z jelenia

Kwaśnica z pikantną kiełbasą i musem z pietruszki
Danie główne

Roladki wieprzowe z papryką i ricottą
Filet z indyka w chrupiącej panierce czosnkowej

Kremowe risotto warzywne z mascarpone
Ziemniaki opiekane w ziołach

Surówka wiosenna z sosem musztardowo-miodowym
Buraki marynowane z nutą octu balsamicznego

Sos musztardowy
Marchewka zasmażana na maśle klarowanym

Rolada szpinakowa z łososiem 
Wytrawne krakersy z twarogiem i suszonym pomidorem

Pasta z dorsza z estragonem w mini tarcie
Terrina z boczku i moreli z dodatkiem porto

Roladki z cukinii z serem i kokardą szczypiorkową
Dziewiczy śledź holenderski z jabłkiem i koprem włoskim

Burrata z kolorowymi pomidorkami i pestkami dyni
Wieprzowina w cieście francuskim z nutą czerwonego wina z jabłkiem

i szałwią
Marynaty

Pieczywo i masło
Sałatki (2 do wyboru)

Sałatka Cezar
Sałatka z wędzonym pstrągiem i awokado

Sałatka z grillowanym kurczakiem, granatem i brzoskwinią
Sałatka z pieczonym kurczakiem i truflowym majonezem

Zimne przekąski
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Kolacja I (1 do wyboru)
Ragout z kurczaka na białym winie

Krem z wędzonej papryki ze słonecznikiem
Boeuf Strogonow

Kolacja II (1 do wyboru)
Gillowany łosoś podany na dzikim ryżu z glazurowaną mini

marchewką i zielonym groszkiem
Bitki wieprzowe w sosie śliwkowo-winnym z gnocci

 i marchewką glazurową
Medaliony z kurczaka z pesto i parmezanem z sałatką z rukoli

 i puree ziemniaczanym 

GRILL
 Istnieje możliwość realizacji kolacji grillowej w zamian za

dwie kolacje serwowane - dopłata:

Bufet grillowy standard + 60 zł/os.
Bufet grillowy premium + 90 zł/os.



Menu grillowe
 standard
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Zupa (1 do wyboru)
Żurek śląski

Kwaśnica na żeberku
Zupa cebulowa 

Karkówka bejcowana w marynacie ziołowej
Kiełbasa regionalna
Kaszanka z cebulką 

Pstrąg z masłem czosnkowym 
Pieczonki ziemniaczne

Mix sałat z chrupiącymi warzywami
Sałatka ziemniaczana w sosie vinegrett

Chleb wiejski
Grzanki czosnkowe

Sosy: ketchup, musztarda, chrzan
Ogórki kiszone

Smalec ze skwarką

60 zł/os
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90 zł/os

Menu grillowe 
premium
Zupa (1 do wyboru)

Żurek śląski
Fasolka po bretońsku

Gorchówka na wędzonym boczku

Biała kiełbasa owinięta boczkiem
Kofty z komosą ryżową

Tradycyjne greckie souvlaki wieprzowe
Grillowany morszczuk z porem

Pałki z kurczaka po meksykańsku
Grillowane oscypki z żurawiną

Pomidory faszerowane risottem warzywnym
Paella

Ziemniaki opiekane
Sałatka Cezar

Sałatka z pieczonym bakłażanem i pomidorem malinowym
Bagietki czosnkowe

Mix pieczywa jasnego i ciemnego
Sosy: ketchup, musztarda, chrzan, tzatziki



Bufet wiejski
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POZYCJE NA ZIMNO 
Udziec z kością wędzony

Salceson w dwóch smakach
Pasztetowa wiejska
Kiełbasa podsuszana

Kabanosy
Kaszanka regionalna

Baleron
Boczek wędzony

Polędwiczka wędzona
Smalec ze skwarką

Ogórki kiszone
Chleb wiejski

DODATKOWE DANIA GORĄCE 
Żurek wiejski

Bigos staropolski
Pierogi ruskie

Możliwość realizacji dla min. 50 osób. 

15 zł/os

30 zł/os



Bufet amerykański
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DANIA GORĄCE 
Chilli con carne

Skrzydełka w sosie słodko-kwaśnym
Szarpana wieprzowina w sosie BBQ

Potato wedges
Kolby kukurydzy

Pizza w dwóch smakach
Mini burgery

ZIMNE PRZEKĄSKI
Nachosy
Popcorn

Krążki cebulowe
Mix sosów

Możliwość realizacji dla min. 50 osób.

50 zł/os



Bufet włoski
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DANIA GORĄCE 
Krem sycylijski

Lasagne szpinakowa
Canneloni w sosie bolońskim

Pizza w dwóch smakach
ZIMNE PRZEKĄSKI

Bruschetta z pomidorami
Bruschetta ze szpinakiem 

Antipasti
Wędlin dojrzewające

Sery włoskie z suszonymi owocami i orzechami
Sałatka z gruszką i gorgonzolą

Sałatka z gruszką i rukolą
Sałatka Caprese

Sałatka z tuńczykiem
Pescaccio
Tiramisu

Możliwość realizacji dla minimum 50 osób. 

50 zł/os
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Sake ura maki
Maguro ura maki

Sake maki
Takka maki

Phila futomaki
Vege futomaki

Maguro futomaki
Philaroll
Tunaroll

Możliwość realizacji dla minimum 50 osób.

50 zł/os



Bufet śródziemnomorski
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DANIA GORĄCE 
Ryby grillowane (łosoś, tuńczyk, pstrąg)

Paella z owocami morza
ZIMNE PRZEKĄSKI 

Chrust z karmazyna na musie kolendrowym 
Mule z pesto z pomidorami sechi

Krewetki z musem z marakuji
Terrina z owoców morza

Sardynki w cieście z sezamem
Łosoś gravalax z musem mascarpone

Sałatka z boczniakiem
Figi marynowane w czerwonym winie

Sery i wędliny śródziemnomorskie
Szparagi w szynce parmeńskiej

Ryby wędzone
Krewetki w tempurze z dipami

Raki gotowane w całości
Małże w sosie winnym 

Możliwość realizacji dla minimum 70 osób. 

70 zł/os


