SZKO L ENG

LUNCH SERWOWANY

PROPOZYCJA | PROPOZYCJA II
(60 Z£/OSOBE BRUTTO) (65 Zt/OSOBE BRUTTO)
e KREM POROWO-GRUSZKOWY e AROMATYCZNA ZUPA CEBULOW
Z PRAZONYMI MIGDALAMI NA BIALYM WINIE Z GRZANKAM
AKCAMITNYM SOSEM | © FASZEROWANE WARZYWAMI e FILET Z DORSZA W SOSIE
Lo o UDKO Z KURCZAKA CYTRYNOWYM NA POSTUMENC
W AKOMPANIAMENCIE KOPYTEK  Z PUREE Z ZIELONEGO GROSZKL
| MARCHEWKI CONFIT | MIXEM CHRUPIACYCH SALAT
e WODA MINERALNA W DZBANACH | WARZYW
Z CYTRYNA | MIETA e WODA MINERALNA W DZBANAC

Z CYTRYNA | MIETA

PROPOZYCJA III
(70 Zt/OSOBE BRUTTO)

e KREM SYCYLIJSKI Z MOZZARELLA
| PESTO BAZYLIOWYM

e POLEDWICZKA WIEPRZOWA
W SOSIE Z GORGONZOLI PODANA
7 CWIARTKAMI ZIEMNIACZANYM|
| FASOLKA SZAPARAGOWA

e WODA MINERALNA W DZBANACH
Z CYTRYNA | MIETA
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PROPOZYCJA |
(100 Zt./OSOBE BRUTTO)

TRADYCYJNA ZUPA Z FASOLKI
SZPARAGOWE| PRZELAMANA
NUTA PORA | SEREM FETA
SOCZYSTA PIECZEN Z SZYNKI

W SOSIE WEASNYM

CHRUPIACE PALKI Z KURCZAKA
ZIEMNIAKI OPIEKANE

SUROWKA SZWEDZKA

SUROWKA Z KAPUSTY PEKINSKIE]
PIECZONE WARZYWA KORZENNE

SZKOLENTAY

LUNCH BUFETOWY

PROPOZYCJAIlI PROPOZYCJA I
(120 Zt/OSOBE BRUTTO) (160 Z£./OSOBE BRUTTO)
e AROMATYCZNA ZUPA CURRY e ZAWADZKI FORSZMAK
Z KURCZAKIEM | CUKINIA e MIRUNA W SOSIE SZPINAKOWYM
e TRYBOWANE UDKO Z KURCZAKA e KARKOWKA DUSZONA
FASZEROWANE MIESEM W PIKANTNYM SOSIE
| WARZYWAMI POMIDOROWYM
e GULASZ WIEPRZOWO-WOLOWY e POLEDWICZKI WIEPRZOWE
Z NUTA OSTRE] PAPRYKI PIECZONE W BOCZKU
e MAKARON W SOSIE ZE SWIEZYMI ZIOtAMI
TYMIANKOWO-ZIOLOWYM e PECZAK Z WARZYWMI
Z SUSZONYMI POMIDORAMI PO MEKSYKANSKU
e RISOTTO WARZYWNE e GNOCCI Z MASLEM ZIOLOWYM
e BURACZKI TARTE e SUROWKA COLESEAW
e SUROWKA SZWEDZKA e MIX SALAT Z CHRUPIACYMI
o KALAFIOR OKRASZONY BULKA WARZYWAMI W SOSIE VINEGRETT
TARTA | MASEEM KLAROWANYM e DUSZONA CZERWONA KAPUSTA
Z KARMELIZOWANYM JABLKIEM
| MIODEM
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LZIMNA PLYTA

(PODAWANA W BUFECIE SZWEDZKIM)

PROPOZYCJA I PROPOZYCJA I
(50 Zt/OSOBE BRUTTO) (80 Zt./OSOBE BRUTTO)

e POLMISEK REGIONALNYCH WEDLIN » WEDLINY DOJRZEWAJACE
e DESKA SEROW WEDZONYCH e ZESTAW WYKWINTNYCH SEROW

| ZOLTYCH Z SUSZONYMI OWOCAMI | ORZECHAMI
e SLEDZ W OLIWIE ZIOLOWE] e ROLADA SZPINAKOWA

Z CEBULKA Z Lt OSOSIEM
e PASZTET TRADYCYJNY Z ZURAWINA e PASZTET MYSLIWSKI
e RYBA OPIEKANA W ZALEWIE OCTOWE] e TATAR ZE SLEDZIA NA GRZANCE

Z SOSEM TATARSKIM e STRIPSY Z KURCZAKA Z SOSEM
e PALUCHY Z CIASTA FRANCUSKIEGO CZOSNKOWYM

Z SOSEM SALSA e SALATKA Z KURCZAKIEM, GRANATEM
e ANTIPASTI WARZYWNE | BRZOSKWINIA NA MIXIE SALAT
e SALATKA GRECKA e GRILLOWANY BAKEAZAN | CUKINIA
e PIECZYWO Z PIERZYNKA Z KOZIEGO SERA | PESTO

BAZYLIOWYM

e MIX PIECZYWA CIEMNEGO | JASNEGO
Z MASLEM CZOSNKOWYM
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