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Centrum Szkoleniowo-Wypoczynkowe “Słoneczny Brzeg”, Zawady, ul. Wypoczynkowa 27a

Cena zawiera 
Ciasta

Bufet kawa i herbata

Woda mineralna 
z cytryną i miętą

Dzieci do lat 3 gratis
Dzieci od 3 do 9 r.ż. -50%

Pakiet cenowy
Obiad półmiskowy + zimna płyta 

      + jedna ciepła kolacja -  170 zł/os

Obiad półmiskowy + zimna płyta 
      + dwie ciepłe kolacje -   190 zł/os

Obiad półmiskowy + zimna płyta
      + trzy ciepłe kolacje -  210 zł/os



Drób
Grillowana pierś z kurczaka z pesto
Devolay z masłem koperkowym
Filet z kurczaka z gratinem
pieczarkowo-serowym
Podudzie z kurczaka w zielonym
curry

Opcje dodatkowe*
Rolada wołowa 

      tradycyjna +20 zł/os
Rolada z dziczyzny z kaszą
gryczaną i grzybami + 25 zł/os
Dorsz w salsie 

      cebulowej + 15 zł/os
Łosoś pieczony w paście
pietruszkowej + 15 zł/os
Morszczuk pod beszamelem 

      z koprem i limonką + 15 zł/os

    

Mięsa
(4 rodzaje do wyboru)

Schab
Schab tradycyjnie panierowany
Rolada ze schabu faszerowana
mięsem i warzywami
Schab z kością wędzony z esencją
warzywną

Karkówka
Stek z karczku peklowany

      w rozmarynie
Rolada wieprzowa tradycyjna Dodatki 

(2 rodzaje do wyboru)

Kluski śląskie
Ziemniaki z koperkiem
Ziemniaki opiekane

                   Sos pieczeniowy

Surówki
(3 rodzaje do wyboru)

Surówka z białej kapusty z koprem
ogrodowym
Surówka z kapusty pekińskiej z sosem
vinegrett
Surówka z siekanej czerwonej kapusty 
Surówka z selera aromatyzowana
gruszką

Warzywa na ciepło
(1 rodzaj do wyboru)

Duszona biała kapusta ze skwarkami
Brukselka z klarowanym masłem 

       i czosnkiem
Różyczki kalafiora pieczone z serem

ZUPA
(1 do wyboru)

Rosół z makaronem
Krem kataloński z kruszonym
bekonem
Krem porowy z pieczonym batatem
Krem z pomidorów malinowych 

    z bagietką

OBIAD



Zimna płyta
Wachlarz wyrobów wędzonych i pieczonych
przez Szefa Kuchni/ Patera przekąsek (koreczki
wegetariańskie i tortilla z pieczonym burakiem 
i słonecznikiem) / Różowy śledź w sosie
musztardowym z ziołami i szalotką / Pieczony
pasztet myśliwski z suszonymi owocami / Galaretki
wieprzowe z warzywami /  Ryba po grecku/
Nuggetsy z kurczaka z sosem czosnkowym/
Maślana grzanka w towarzystwie suszonych
pomidorów/  Kosz pieczywa

Sałatki
(2 rodzaje do wyboru)

Sałatka grecka
Sałatka gyros
Sałatka z grillowanym kurczakiem, 

     granatem i brzoskwinią
Sałatka meksykańska

Opcje dodatkowe*
Sałatka z łososiem, pomidorami 

      i kruszoną mozzarellą + 15 zł/os
Sałatka z paluchami Surimi

      i kukurydzą + 15 zł/os
Selekcjonowane wędliny z
dziczyzny z naszej hodowli + 20 zł/os
Tatar ze śledzia + 15 zł/os
Wolawenty z musem z wędzonego
łososia + 15 zł/os
Wytrwana tarta ze szpinakiem

      i ricottą + 15 zł/os

   

Deser *
Panna Cotta z musem
cytrynowo- miętowym 

             + 15 zł/os
Puchar lodowy z bitą śmietaną

       i Wedlowską czekoladą
            + 18 zł/os

Kawowy Crème brûlée 
            + 20 zł/os

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=7c97dd6e18f8cadfJmltdHM9MTcwMTEyOTYwMCZpZ3VpZD0xMDRiMWQ4NS0yMWRjLTY5MTUtMzY4OC0wZmE1MjBjMjY4YTYmaW5zaWQ9NTIzNw&ptn=3&ver=2&hsh=3&fclid=104b1d85-21dc-6915-3688-0fa520c268a6&psq=krem+brulee&u=a1aHR0cHM6Ly9hbmlhZ290dWplLnBsL3ByemVwaXMvY3JlbWUtYnJ1bGVl&ntb=1


                          Kolacja I
                                (1 zupa do wyboru)

Krem z warzyw sezonowych
Aksamitna zupa z pieczonych pieczarek

       i pora z chipsem z boczniaka
Forszmak zawadzki

Kolacja II
(1 opcja do wyboru)

Udko z kurczaka faszerowane mięsem i warzywami
podane z kopytkami, sosem chrzanowym

       i glazurowana marchewką
Eskalopki ze schabu w sosie musztardowym z Gnocci 

       na szpinakowej chmurce
Tagiatelle z kurczakiem w sosie tymiankowym 

       ze świeżymi pomidorkami koktajlowymi
Kolacja III

(1 zupa do wyboru)

Barszcz czerwony z pasztecikiem 
      drożdżowym z mięsem lub kapustą i grzybami

Żurek na maślance z twarogiem

Opcje dodatkowe*

Kurczak po polsku pieczony w całości z ziemniakami
smażonymi i pieczonymi warzywami korzennymi (kolacja
półmiskowa) + 40 zł/os
Polędwiczka wieprzowa w esencji  z czerwonego wina ze
śliwkami i jabłkami podana z  kopytkami 

     (kolacja porcjowana) + 30 zł/os
Policzki wieprzowe podane na puree musztardowym

      z prażoną cebulą (kolacja porcjowana) + 30 zl/os



www.slonecznybrzeg.com

BUFET     WIEJSKI

SPRÓBUJ PRODUKTÓW
Z NASZEJ WĘDZARNI

ŻUREK WIEJSKI
KARTACZE Z MIĘSEM
PIEROGI RUSKIE

40 ZŁ/OS.

POWIĘKSZONY O DANIA GORĄCE

POZYCJE NA ZIMNO

30 ZŁ/OS.

UDZIEC Z KOŚCIĄ WĘDZONY
SALCESON W DWÓCH SMAKACH
PASZTETOWA WIEJSKA
KIEŁBASA PODSUSZANA
KABANOSY
KASZANKA REGIONALNA
BALERON
BOCZEK WĘDZONY
POLĘDWICZKA WĘDZONA
SMALEC ZE SKWARKĄ
CHLEB WIEJSKI
OGÓRKI KISZONE

MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA
DLA MIN. 50 OSÓB



www.slonecznybrzeg.com

BUFET     AMERYKAŃSKI

WZBOGAĆ SWOJE WYDARZENIE

40 ZŁ/OS.

CHILLI CON CARNE
SKRZYDEŁKA W SOSIE 

      SŁODKO-KWAŚNYM
SZARPANA WIEPRZOWINA

      W SOSIE BBQ
POTATO WEDGES
KOLBY KUKURYDZY
PIZZA W DWÓCH SMAKACH
MINI BURGERY
CHICKEN ROLLS
NACHOSY
POPCORN
KRĄŻKI CEBULOWE
MIX SOSÓW: SEROWY, 1000 WYSP,    

      AMERYKAŃSKI

MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA
DLA MIN. 50 OSÓB



www.slonecznybrzeg.com

BUFET     WŁOSKI

50 ZŁ/OS.

KREM SYCYLIJSKI
LASAGNE SZPINAKOWA
CANNELONI Z SOSEM BOLOŃSKIM
PIZZA W DWÓCH SMAKACH
BRUSCHETTA Z POMIDORAMI
BRUSCHETTA ZE SZPINAKIEM
ANTIPASTI
WĘDLINY DOJRZEWAJĄCE
SERY WŁOSKIE Z SUSZONYMI 

      OWOCAMI I ORZECHAMI
SAŁATKA Z GRUSZKĄ I
GORGONZOLĄ
SAŁATKA Z GRUSZKĄ I RUKOLĄ
SAŁATKA CAPRESE
SAŁATKA Z TUŃCZYKIEM
PESCACCIO
TIRAMISU

BENVENUTI IN ITALIA!

MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA
DLA MIN. 50 OSÓB



www.slonecznybrzeg.com

BUFET     SUSHI

50 ZŁ/OS.

SAKE URA MAKI
MAGURO URA MAKI
IBODAI URA MAKI
SAKE MAKI
TEKKA MAKI
OSHINKO MAKI
KAMPYO MAKI
KAPPA MAKI
PHILA FUTOMAKI
VEGE FUTOMAKI
MAGURO FUTOMAKI
SPECIAL ROLL
TUNAROLL
NIGIRI

寿司

MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA
DLA MIN. 50 OSÓB



www.slonecznybrzeg.com

BUFET   

  SRÓDZIEMNOMORSKI

70 ZŁ/OS.

CHRUST Z KARMAZYNA NA MUSIE
KOLENDROWYM
MULE Z PESTO Z POMIDORAMI SECHI
KREWETKI Z SOSEM MARAKUJI
TERRINA Z OWOCÓW MORZA
SARDYNKI W CIEŚCIE Z SEZAMEM
ŁOSOŚ GRAVALAX Z MUSEM
MASCARPONE
SAŁATKA Z BOCZNIAKIEM
FIGI MARYNOWANE W CZERWONYM
WINIE
SERY I WĘDLINY ŚRÓDZIEMNOMORSKIE
SZPARAGI W SZYNCE PARMEŃSKIEJ
RYBY WĘDZONE Z NASZEJ WĘDZARNI
KREWETKI W TEMPURZE Z DIPAMI
RAKI GOTOWANE W CAŁOŚCI
MAŁŻE W SOSIE WINNYM
PAELLA Z OWOCAMI MORZA
RYBY GRILLOWANE

MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA
DLA MIN. 50 OSÓB


